
Menüplan
20. bis 24. April 2026 (KW 17)

Mittags-Menü Vegi Abendessen
Erdbeeren Bärlauchflamm-
Penne mit Tomatensauce kuchen mit 
Reibkäse Raclettekäse,

Zwiebeln und 
Pouletstreifen
Vegi: ohne Poulet

Trutenbrust gebraten Dinkel-Cordonbleu Birchermüesli-
Pilzcremesauce Pilzcremesauce Festival
Kartoffelstock Kartoffelstock
Rosenkohl glasiert Rosenkohl glasiert
Lotus-Cheesecake Lotus-Cheesecake

Lammkotelett mit 
Rindfleisch geschmort Grillkäsli
an kräftiger Sauce an kräftiger Sauce
Polenta Polenta
Grüner Spargelragout Grüner Spargelragout

Rüebli-Orangensaft
Quornschnitzel gebraten
Peperonisauce
Eblysotto mit Mascarpone
Brokkoli Zvierimilch: 

Vanille

Pouletflügeli Mozzarellasticks
mit Ketchup mit Ketchup
Country Cuts Country Cuts
Schokoladendonut Schokoladendonut

Jeden Mittag steht ein Salatbuffet mit Rohkostsalaten zur Verfügung.

Unser Fleisch stammt, wenn nicht anders vermerkt, ausschliesslich aus CH-Produktion.

Bei Fragen zu Allergien wendet euch an die Küche oder an die Hauswirtschaftliche Betriebsleiterin.

Eichholzstrasse 18 T 031 960 50 50
Postfach wabern@stiftungsb.ch
3084 Wabern stiftungsb.ch/wabern

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag


